
Depuis 2012, cuisiniers et producteurs bio 
mayennais travaillent en partenariat avec 
les associations Civam Bio et Manger 
Bio pour introduire des produits bio 
locaux dans les menus scolaires. 

Pour cette journée du repas 100% bio local

9 cuisines participent 

soit plus de 9000 repas 

soit 1 repas sur  6   
en restauration collective mayennaise

Entrée 
Salade verte et tomate 

Plat 
Fusilli semi complètes avec wok de légumes 

(courgettes, oignons, carottes)

fromage 
Gouda

Dessert 
Yaourt aromatisé
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